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YOU ARE INVITED TO . F

New Heae
NIGHT PARTY

DECEMBER

WEDNESDAY 3 1 AT 09 PM

Hotel Montallegro - Viale
Santuario di Montallegro
22 - Rapallo (GE)




CAPODANNO 2025

GRAN VEGLIONE DI INTRIGO
D'OMBRE E MISTERI

Lasciatevi avvolgere dalle atmosfere oscure
e affascinanti di un'elegante serata di enigmi
e segreti, che vi portera indietro nel tempo ai
Ruggenti anni '20. Partecipate attivamente a
una coinvolgente performance teatrale fatta
di intuizioni e scoperte, con una parola
d'ordine che vi sara suggerita al momento
della prenotazione e che utilizzerete
all'ingresso del ristorante. Sara poi premiato
Il piu astuto detective tra voi! L'animazione
sara curata dal raffinato Gruppo Artistico |
Malandrini, pronti a intrattenervi con un
tocco di mistero e classe.

Lo Chef Giovanni Longo ha creato un\menu,
che vi condurra in un viaggio sensoriale, °

attraverso un prezioso percorso di materie /

Prlme pregiate, dove Il risultato.saranno (jv
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APERITIVO DI BENVENUTO

Prosecco per brindare all'ignoto, accompagnato da caponatina siciliana e
stuzzichini assortiti (arancinette, panelle, crocche di patate).

ASSIETTE DI DEGUSTAZIONE:
- Gambero al pistacchio grigliato
- Scampo impanato alla palermitana, grigliato
- Capesanta gratinata
- Tartare di tonno
Il tutto accompagnato con carote alla julienne ed emuisione di olio e
limone.

-PRIMO PIATTO
Risotto con bisque di gamberi, dressing al pesto e tartare di gamberi

-SECONDO PIATTO
Filetti di orata in crosta di pistacchio e mandorla, serviti con crema di patate e
'insalatina di finocchi con dressing allarancia, e scampo e gambero fritti

- DELIZIA SICILIANA
Granita fresca e profumata -
\' /
- DOLCE DEL PASTRY CHEF FRANCISCO BQOCCOLO | !
Crea2|one esclusiva del noto pasticcere,con un dessert che\svela‘l seﬁretl delle
: ’cr?imone Pand%mPhMor};tallegro accompagnato daserema aIIa vaniglia d| g
\\ ' / ' @gascar e aromi natalizi.._

e

//

\‘%\\x X

/,—c ’

| j ;‘,_No, CA:I'ARRATI'O ‘DA ABBINARE CON IL PES&I:(‘
",ERSONA,\IA@LU\P L'ESPERIENZA B NIMENTO DEL _

) \§sRu 0 ARTISTIGO. .« ‘,, ' 0%,

L
i
-

s » L -




Dopo |la mezzanotte, vi sara offerto Il
tradizionale piatto benaugurale di
lenticchie e cotechino. La serata

proseguira allietata da musica e ballo e,
se lo desiderate, sara disponibile un open
bar (a pagamento) offerto dal nostro
barman.

Si prega cortesemente di specificare e
notificare in anticipo, al momento della
prenotazione, eventuali intolleranze e
allergie. Comunichiamo comunque che la
nostra cucina non € esente da
contaminazioni.

Vi aspettiamo per una serata
iIndimenticabile, tra misteri da svelare e
sapori raffinati!

Prezzo:€130 a persona, inclusa
l'esperienza di mtrattenlmepto del Gruppo
Artlst?co,
. '
\ INFO E PRENOTAZIDNE OB{{LIGKA'(ORIA,
! “al numert: -
\-¢"* / #Iotel Mont-alleg.ro /. 4
' _ Andrea Mustorgi: ,
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