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New Year
NIGHT PARTY

Y O U  A R E  I N V I T E D  T O

DECEMBER

Hotel  Montal legro -  V ia le
Santuar io  di  Montal legro

22 -  Rapal lo  (GE)

WEDNESDAY AT 09 PM



CAPODANNO 2025

GRAN VEGLIONE DI INTRIGO 
D'OMBRE E MISTERI 

Lasciatevi avvolgere dalle atmosfere oscure
e affascinanti di un'elegante serata di enigmi
e segreti, che vi porterà indietro nel tempo ai
Ruggenti anni '20. Partecipate attivamente a
una coinvolgente performance teatrale fatta
di intuizioni e scoperte, con una parola
d'ordine che vi sarà suggerita al momento
della prenotazione e che util izzerete
all ' ingresso del ristorante. Sarà poi premiato
il più astuto detective tra voi! L'animazione
sarà curata dal raffinato Gruppo Artistico i
Malandrini, pronti a intrattenervi con un
tocco di mistero e classe.

Lo Chef Giovanni Longo ha creato un menù
che vi condurrà in un viaggio sensoriale,

attraverso un prezioso percorso di materie
prime pregiate, dove il risultato saranno dei
piatti autentici e prelibati che delizieranno il

vostro palato.
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APERITIVO DI BENVENUTO

Prosecco per brindare all'ignoto, accompagnato da caponatina siciliana e
stuzzichini assortiti (arancinette, panelle, crocchè di patate).

ASSIETTE DI DEGUSTAZIONE:
  - Gambero al pistacchio grigliato

  - Scampo impanato alla palermitana, grigliato
  - Capesanta gratinata  

  - Tartare di tonno 
Il tutto accompagnato con carote alla julienne ed emulsione di olio e

limone.

-PRIMO PIATTO  
  Risotto con bisque di gamberi, dressing al pesto e tartare di gamberi 

- SECONDO PIATTO
  Filetti di orata in crosta di pistacchio e mandorla, serviti con crema di patate e

'insalatina di finocchi con dressing all'arancia, e scampo e gambero fritti

- DELIZIA SICILIANA
 Granita fresca e profumata 

- DOLCE DEL PASTRY CHEF FRANCISCO BROCCOLO
Creazione esclusiva del noto pasticcere,con un dessert che svela i segreti della

tradizione. Pandorino Montallegro, accompagnato da crema alla vaniglia di
Madagascar e aromi natalizi. 

VINO SICILIANO, CATARRATTO, DA ABBINARE CON IL PESCE
PREZZO:€130 A PERSONA, INCLUSA L'ESPERIENZA DI INTRATTENIMENTO DEL

GRUPPO ARTISTICO.  
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Dopo la mezzanotte, vi sarà offerto i l
tradizionale piatto benaugurale di
lenticchie e cotechino. La serata

proseguirà al l ietata da musica e bal lo e,
se lo desiderate, sarà disponibi le un open

bar (a pagamento) offerto dal nostro
barman.

Si prega cortesemente di specif icare e
noti f icare in anticipo, al momento del la
prenotazione, eventual i  intol leranze e

al lergie. Comunichiamo comunque che la
nostra cucina non è esente da

contaminazioni.

Vi aspett iamo per una serata
indimenticabile, tra misteri  da svelare e

sapori raff inati !

Prezzo:€130 a persona, inclusa
l 'esperienza di intrattenimento del Gruppo

Artist ico.  

INFO E PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA 
ai numeri:

 Hotel Montal legro: +39 0185 50 268 
Andrea Mustorgi: +39 347 105 1323  

H O T E L  R I S T O R A N T E  M O N T A L L E G R O  


